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SPEZZATRICI
ARROTONDATRICI

MANUALI
Manual bun

rounding dividers
Teigteil- und

Wirkmaschine Manuell
Diviseuses

bouleuse manuelles
Divisoras boleadoras

manuales
Тестоделители-округлители

Ручные

divisioni
/divisions

grammatura
/weight min

grammatura
/weight max

capacità vasca /
basin capacity

ø testata /
head diamete

capacità oraria /
hourly capacity

gr gr kg mm pz./h

11 180 500 5,5 400 1300
15 150 360 5,5 400 1800
18 120 280 5 400 2100
22 60 220 5 400 2600
30 40 135 4 400 3600
36 34 110 4 400 4300
30s 25 90 2,7 340 3600
52 12 40 2 340 6200

VITELLA SPA
Periodické děličky řady SPA s vykulováním jsou stroje pro dělení těsta na klonky (dílky) o stej-
né hmotnosti a velikosti. Modely se liší podle počtu dělených klonků a stupně automatizace, 
který souvisí s pracností a hodinovou produkcí stroje. Uautomatu a poloautomatu je nastave-
ní parametrů prováděno pouze jedním tlačítkem. Vnitřní kovové části jsou galvanizovány, dě-
lící hlava je ze slitiny hliníku, nože z nerezové oceli AISI 304 a plato z polyetylenu. Kryt děličky 
je lakovaný se skrytými šrouby pro snadné čištění. Stroj je osazen stabilizačními nožkami pro 
bezpečné ukotvení. Součástí dodávky jsou 3 plata.  
t�Napájení 400V/50Hz/3 fáze (standardně dodáván připojovací kabel bez vidlice).
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Automat
Elektronické řízení děličky umožňu-
je plynulé nastavení doby lisování, 
vykulování a velikosti komůrek v de-
seti nezávislých programech. Čtyřbo-
dové vedení hlavy s plynovými tlu-
miči rázů zajišťující perfektní dělení  
a tichý chod. Tlačítko pro čištění nože.

Poloautomat
Oproti automatu se vykulování provádí 
boční pákou.

Manuál
Lisování těsta, dělení i nastavení velikosti 
komůrek se provádí ručně. Vykulování se 
provádí boční pákou. Čistící poloha pro 
snadnou údržbu. 

Děličky těsta

divisioni
/divisions

grammatura
/weight min

grammatura
/weight max

capacità vasca /
basin capacity

ø testata /
head diamete

capacità oraria /
hourly capacity

gr gr kg mm pz./h

11 180 500 5,5 400 1300
15 150 360 5,5 400 1800
18 120 280 5 400 2100
22 60 220 5 400 2600
30 40 135 4 400 3600
36 34 110 4 400 4300
30s 25 90 2,7 340 3600
52 12 40 2 340 6200

SPEZZATRICI
ARROTONDATRICI

AUTOMATICHE
Automatic bun

rounding dividers
Diviseuses bouleuse

automatiques
Teigteil- und Wirkmaschine

automatisch
Divisoras boleadoras

automáticas
Тестоделители-округлители

Автоматические
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SPEZZATRICI
ARROTONDATRICI

SEMI AUTOMATICHE
Semi automatic

bun rounding dividers
Diviseuses bouleuse
semi automatiques

Teigteil- und Wirkmaschine
Halbautomatisch

Divisoras boleadoras
semi automáticas

Тестоделители-округлители
Полуавтоматические
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divisioni
/divisions

grammatura
/weight min

grammatura
/weight max

capacità vasca /
basin capacity

ø testata /
head diamete

capacità oraria /
hourly capacity

gr gr kg mm pz./h

11 180 500 5,5 400 1300
15 150 360 5,5 400 1800
18 120 280 5 400 2100
22 60 220 5 400 2600
30 40 135 4 400 3600
36 34 110 4 400 4300
30s 25 90 2,7 340 3600
52 12 40 2 340 6200



C49

A

P

Počet dílků Hmotnost dílků (g) Kapacita těsta (kg) Rozměry A x P (mm) Hodinová produkce

11 180 - 500 1,98 / 5,5 400 x 65 1300

15 150 - 360 2,25 / 5,5 400 x 65 1800

18 120 - 280 2,16 / 5 400 x 65 2100

22 60 - 220 1,32 / 5 400 x 65 2600

30 40 - 135 1,2 / 4 400 x 65 3600

36 34 - 110 1,22 / 4 400 x 65 4300

30s 34 - 110 1,2 / 4 340 x 65 3600

52 12 - 40 0,65 / 2 340 x 65 6200
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